
MENU 
Réveillon de la 
St Sylvestre

 Trois mises en bouche
Bisque de homard breton à la châtaigne · Cromesquis de langoustines 

aux cèpes · Gravlax de saumon et caviar d’aquitaine 

Accompagnées d'une flûte de Champagne

Foie gras de canard fumé, marmelade d’orange amère 
 

Turbot rôti, émulsion champagne et mille-feuille de choux verts  
 

Noisette de veau jus court à la truffe 
et craquant de pommes de terre 

  
Grand cru de chocolat « Araguani » sur son 31 

 
Flûte de champagne et mignardises 

190€ TTC / personne 
(Accord mets et vin à discrétion, 

eau plate / gazeuse microfiltrées incluses)


