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Pour débuter

6 huttres Creuses N°2

de chez Baptiste Raimbaud
Accompagneées d'un vinaigre ¢chalote, beurre et beurre % sel

Opé¢ra de foie gras de canard® au cacao et cafe &

Assiette de coquillages farcis aux agrumes
Palourdes, couteaux, clams et praires

Carpaccio de betteraves jaunes, spiruline et chevre frais

Caviar dAqguitaine (30g), blinis bio maison
Verre de Vodka « Crey Goose »
Coupe de champagne « Jacquard »

Pour continuer

Bar de ligne aux fines ¢pices, chou-fleur roti et émulsion de lait Ribot

Noix de coqguilles Saint Jacques des cotes bretonnes et risotto safrane
>

Filet de bceuf Salers & la ficelle, fine tartineg de moclle et leégumes oublies  Ta/

Ris de veau et homard, pommes croquettes truffees ﬁg’

Pour terminer

Assiette de fromages s¢lection Meilleur Quvrier de France et son mesclun
Noix de coco « en trompe I'ceil » et mangue

Coeur coulant pistache et noisette

Sablé fondant au chocolat et oranges flambees au Crand-Marnier

Plateau de fruits de mer (sur commande)
6 huitres n°2, 5 langoustines, 6 palourdes, 6 crevettes roses,

| 1/2 tourteau, 6 bulots, bigorneaux.
Accompagnées d'un vinaigre ¢chalote, beurre

)))
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Tarif a la  Suppl. ¥

carte Pension
14€ 5€
| Q€ |0€
17€ 8€
%9
50€ 41€
5€
10€
32€ 12€
32€ 12€
34€ 14€
34€ 14€
|0€ 4€
|10€ 4€
|0€ 4€
10€ 4€
49€ / Pers

Ay Inspires par les produits du terroir francais, le Chef et son équipe vous proposent une cuisine raffinee
avec des plats originaux faits maison. Les plats « faits maison » sont ¢labores sur place & partir de produits bruts.
Nos viandes sont d'origines Francaises ou Communaute Européenne. Nos prix sentendent nets, foutes taxes et service inclus (boissons non
comprises). Les informations concernant les allergénes & déclaration obligatoire sont disponibles & accueil de notre restaurant.

*Lobes de foie gras entier surgele





