
SALADE D’ASPERGES VERTES & GARIGUETTES,

BURRATA CRÉMEUSE & ÉMULSION BASILIC |

WRAPS DE BLÉ NOIR ET SAUMON FUMÉ AU CURRY

& ANANAS |

CEVICHE DE DAURADE CITRON VERT & COCO  |

MOULES À LA CATALANE & SON RIZ AUX ÉPICES  |

POULET THAÏ AUX LÉGUMES CROQUANTS ET 

NOUILLES DE RIZ  |

POKÉBOWL VÉGÉTARIEN DE SAISON

Plat maison au choix

FORMULE CLUB  |   28€
PLAT UNIQUE  |   16€

Prix nets, toutes taxes incluses et services inclus

ASSIETTE DE FROMAGES ET SON MESCLUN,

Accompagnée de fruits secs

YAOURT AUX FRUITS DE SAISON

“Maison Beil levaire”

DESSERT DU JOUR

Les formules Club et Plancha sont comprises dans les forfaits pension complète et demi-pension

Formule Plancha sous réserve des conditions météorologiques

Boisson chaude
BOISSONS

Boisson fraîche au choix
Une 1/2 eau micro-filtrée
Un verre de vin
Une Brigantine de Pornic (+2€ supplément)

Déjeuner de 12h à 13h45, tous les jours
Boissons incluses

FORMULE PLANCHA |   38€

PLAT UNIQUE |   23€

Dessert au choix

SEICHE À LA PLANCHA FAÇON BASQUAISE |

ONGLET DE BOEUF SNACKÉ AUX 3 POIVRES |

GAMBAS À LA PLANCHA VIERGE AUX AGRUMES  |

Plat maison au choix

ASSIETTE DE FROMAGES ET SON MESCLUN,

Accompagnée de fruits secs

YAOURT AUX FRUITS DE SAISON

“Maison Beil levaire”

DESSERT DU JOUR

Dessert au choix

Garniture au choix

RIZ AUX ÉPICES  |

SALADE MESCLUN AUX COPEAUX DE LÉGUMES |

CASSOLETTE DE LÉGUMES DU MOMENT  | 

Diner de 19h à 21h30, tous les jours
Boissons incluses


