
SUPRÊME DE VOLAILLE À LA VANILLE E T AUX CHAMPIGNONS DE SAISON  |

PARMENTIER DE SAUMON E T PATATES DOUCES AU CAR VI, CHIPS DE BLEUE D’ARTOIS  |

ROUGAIL DE ST JACQUES E T CREVE T TES, RISONI À L’ENCRE DE SEICHE  |

SALADE DE ROQUE T TE, GRAVLAX DE MAGRE T DE CANARD AUX AGRUMES E T TOPINAMBOURS  |  

COUSCOUS DE CABILLAUD E T EMULSION DE CRESSON  |

POKÉBOWL VÉGÉTARIEN DE SAISON AU RIZ À SUSHI  |  

Plat maison au choix

FORMULE CLUB  |   28€
PLAT UNIQUE  |   16€

Prix nets, toutes taxes incluses et services inclus

ASSIE T TE DE FROMAGES E T SON MESCLUN,

Accompagnée de fruits secs

BRASSÉ VÉGÉ TAL DE LA “MAISON BEILLEVAIRE” E T MUESLI CROUSTILLANT 

SALADE DE FRUITS DE SAISON À LA FÈVE DE TONKA

CRÈME BRULÉE AU THÉ E T BERGAMOTE

GÂTEAU NANTAIS E T CARAMEL BEURRE SALÉ 

Les formules Club sont comprises dans les forfaits pension complète et demi-pension
Cette carte vous est proposée par le Chef du restaurant La Terrasse Vincent CARCAILLON.

Boisson chaude
BOISSONS

Boisson fraîche au choix
Une 1/2 eau micro-filtrée
Un verre de vin
Une Brigantine de Pornic (+2€ supplément)

Déjeuner de 12h à 13h45, tous les jours
Boissons incluses

Dessert au choix


