
MISES EN BOUCHE

MENUMENUSaint-SylvestreSaint-SylvestreSaint-SylvestreSaint-Sylvestre

ENTRÉE
Croustade de veau à la truffe et à la pistache     

Ballotine de turbot et Saint-Jacques, émulsion de coques
au safran et ravioles de topinambours

PLAT

L’agrume en Pavlova
DESSERT

MIGNARDISES
Macaron au champagne

Pâte de fruits
Orangette au chocolat noir

Gravlax de saumon et caviar d’Aquitaine
Crème brûlée au foie gras de canard (Origine France)

Velouté de butternut et espuma à la châtaigne

(Accompagnées d’une flûte de champagne)

120€ TTC / personne
(Hors boisson) 

Menu proposé sous réserve de modifications selon les approvisionnements.




