
MENUMENUNoëlNoëlNoëlNoël

ENTRÉE
Raviole de homard de nos côtes et sa bisque

Suprême de chapon aux cèpes,
émulsion au champagne et gaufre de pommes de terre     

PLAT

Boule de Noël au chocolat et à la mangue
DESSERT

MISES EN BOUCHE
Foie gras de canard (Origine France) au vin jaune

Velouté de butternut et espuma à la châtaigne
Beignet de Saint-Jacques aux agrumes

(Accompagnées d’une flûte de champagne)

MIGNARDISES
Macaron au champagne 

Pâte de fruits
Orangette au chocolat noir

85€ TTC / personne
(Hors boisson) 

Menu proposé sous réserve de modifications selon les approvisionnements.




